
 

 
Räucherlachs mit 
Sahnemeerrettich 
Geräucherte Forellenfilets 
Pochierter Lachs mit 
Zitronenpfeffer  
italienischer Landschinken  
mit Melone 
Bauernsalat mit Feta 
schwäbischer Kartoffelsalat 
Eiersalat mit Spargel 
Salat von grünem Spargel 
Bunte Blattsalate 
Klassisch Vinaigrette 
 
Brotauswahl & Salzbutter 
 
 
 
 
Schweinefilet im Speckmantel 
Sauce "Cafe de paris" 
Lammkeule 
mit Balsamicozwiebeljus 
Kabeljaufilet auf der Haut 
gebraten in Weißwein-Zitronen-
Sauce 
Kartoffelgratin 
weißer Stangenspargel 
mit Sauce Hollandaise 
Neue Kartoffeln mit  
Butter & Petersilie 
Bunte Gemüse 
 
 
 
 
Mousse au Chocolat mit 
Himbeermark 
Passionsfruchtschaum mit Mango 
Crème brûlée 
mit frischen Erdbeeren 
Eisauswahl 
 

 
 
 
  
  

vorspeise 

hauptgang 

dessert 

oster buffet 
05. April 2026  

Ab 17:00 Uhr 

Änderungen vorbehalten 


