
 

 
 
Geräucherte Entenbrust 
Preiselbeer-Chutney 
Tranchen vom Roastbeef 
mit Senf-Vinaigrette 
Rote-Bete-Salat mit Ziegenkäse 
und Honig 
Linsensalat 
Quinoa mit Granatapfel und 
Kräuter 
Waldpilzsalat 
Feldsalat mit Speck und Croutons 
in Kartoffeldressing 
 
Brotauswahl 
 
 
 
 
 
Hirschrücken 
mit Holundersauce 
Wildschweinbraten in Wacholderjus 
Garnelen in Cocos Chili-Sud 
Safranreis 
Kartoffelgratin 
Rosenkohl mit Speck 
Ofenkarotten 
Spätzle 
 
 
 
 
 
Apfelcrumble mit Vanillesauce 
Kürbismousse 
mit Zwetschgenkompott 
Eisauswahl 
Haselnuss-Brownies 

 
 
 
  
  

vorspeise 

hauptgang 

dessert 

Syght buffet 
02. und 03. Oktober 2026  

Indian Summer 

Änderungen vorbehalten 


